WERGO
Catering & Kantine

>

UNSERE GERICHTE

08. = 12. Juni

Frischestation

(W12) Kiichenzauber 1 Kiichenzauber 2
Gelber Erbseneintopf mit Gefliigel- % Milchreis mit heilRen Kirschen und
Montag Bockwurst Zimt-Zucker 5,40 €
9 10 6,40 € | 7
. Kichererbsentortilla mit siifd sauren % E:ﬂzﬁeﬁn%ﬁﬁgﬁ?zmltnd
Dienstag Sesam Gurkensalat und Tomatensauce ; g 540 €
o 6.4,0 € Oliven-Tapenade
) Berliner Griitzwurst mit Sauerkraut = ZNVI\JI?:DIEEnnstrnglctl(?lzl:;?g%z?;in
Mittwoch und Salzkartoffeln - : ' € - ' 5:90 €
' 6.4,0 € Spinat und Schafskdse
17
. ' L BBQ Blumenkohl mit knusprigen
Hihnerfrikassee mit Mohren, Erbsen, Quetschkartoffeln und marinierten
Donnerstag Champignons und Reis Kriutersalat 5,90 €
79 6,40 €
. Seelachs mit Rostkartoffeln, buntem Semmelschnitte mit Pilzrahm und
Freitag Gemiise und Kréuter-Dip Schluppen 540 €
47 6,40 € 137

kleiner Salatteller
3,00 €

groBer Salatteller
5,00 €

Zu jedem
Kiichenzauber gibt
es ein kleines
Schalchen Salat,
welches an der
Speiseausgabe
gereicht wird.

UNS.
|

Mehrweg ist besser als Einweg. Unsere Gerichte konnen in der Pfandschale als Take Away mitgenommen werden.

Fiir Euch und hausgemacht: Das Kochhandwerk mit frischen Produkten ziehen wir vor. Wir produzieren unsere Speisen selbst und verwenden Bio-Erzeugnisse,
wo immer es moglich ist. RegelmdRig werden wir mit frisch geernteten Produkten aus dem Anbau unserer eigenen Bio-zertifizierten Gartnerei in Malchow beliefert.

Wir beteiligen uns am Projekt ,,Kantine Zukunft". Das setzt auf mehr Nachhaltigkeit, Abwechslung, Frische sowie Regionalitdt und damit — bessere Erndhrung.

Stand: 01.01.2025



