UNSER

WERGO
Catering & Kantine

E GERICHTE

09. - 13. Marz

Kiichenzauber 1 Kiichenzauber 2 Frischestation
Thom Kha Phak Suppe mit Champignons, % StiRe Mohnnudeln mit kleiner Salatteller
Montag Tofu, WeiRkohl, Koriander und Reis Vanillesauce 540€ | o 0 e
6 1 5,40 € 137 '
groBer Salatteller
. . 0 Kiirbis — Kartoffel — Curry mit 5,00 €
Dienstag Y\iliritgulasch mit Nudeln S Joghurtdip 5,40 €
6,40€ | 679
- Gebackene Polentapizza mit
Mittwoch 1NBu7deIaquauf mit Schinken = Tomatensauce und mariniertem 5,90 €
6,40 € Ruccola Zu jedem
e Kiichenzauber gibt
i ii i es ein kleines
:22::;2;::;2éR'?dg:grr]iné(grr]':])e:'utnd Linsenragout mit Gemidsestiften Schilchen Salat,
Donnerstag Pt. & und Kokosmilch 540 € welches an der
Sauce
e 6,40€ 69 Speiseausgabe
gereicht wird.
. Nordische Fischfrikadelle mit Mediterraner Kartoffelauflauf mit
Freitag Remoulade und Kartoffelsalat Fetakdse und Tzatziki 5:90 €
346M 6,40 € 1678

von®

Mehrweg ist besser als Einweg. Unsere Gerichte konnen in der Pfandschale als Take Away mitgenommen werden.

Fiir Euch und hausgemacht: Das Kochhandwerk mit frischen Produkten ziehen wir vor. Wir produzieren unsere Speisen selbst und verwenden Bio-Erzeugnisse,
wo immer es moglich ist. RegelmdRig werden wir mit frisch geernteten Produkten aus dem Anbau unserer eigenen Bio-zertifizierten Gartnerei in Malchow beliefert.

Wir beteiligen uns am Projekt ,,Kantine Zukunft". Das setzt auf mehr Nachhaltigkeit, Abwechslung, Frische sowie Regionalitdt und damit — bessere Erndhrung.

Stand: 01.01.2025



